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HORS D'OEUVRE | OPEKTIKA

Tataki de thon au confit de betterave, skordalia (sauce a l'ail)
légere aux graines de courge et sorbet de cerise noire

TOvOoC Tatdkl pe Kovopl mavidapta, eAadpld okopdaAld amo
KOAOKLBOOTIOPO Kal ypavita and pavpo KEpAal

Pastéque Bloody Mary et Tartare de sériole,
Créme Avocat et Lavande

Kapmoudt Bloody Mary e Taptdp anod payldtiko,
Kpépa amd ABokavto kat AeBdvta

Anguille fumée et amarante braisée au charbon de bois,
cerises au four, amandes et purée de chou-fleur bralé
Kamvioto XeAL pe BARTa ota kapBovva, Yntd kepdaala,
apuydaAa Kal MOUPE amo KAUEVO KOUVOoUTTiOL

Truffe, frites de mais a l'aloli a l'ail roti
Truffle fries kKaAapuTOKLOU LE ayloA{ PnToU akopdou

Tartare de moussaka au filet de bceuf maturé a sec,
sabayon de semoule au beurre de truffe blanche,

légumes confits et sablé d'aubergine

Movoakdc Taptdp LE PIAETO pooyapialo Enpric wpipavonc,
gaumaylov olplydaAévio e BouTupo AEUKTIC Tpovdac,
KoV Aaxavikd Kat caumAE peAt{avag

Mini pizza facon Rhodes (pita ouverte grillée sur charbon de bois)
avec burrata, tomate grillée, marmelade de figue et huile de basilic
Rhodian style mini pizza (avouytry nita ota KdpBouva) pe pmovpdta,
YNTr) Topdta, papueAdda auko kat Addt faatAtkoy

Calamarata amatriciana, au poivre de graines de fruit

de la passion et magret de canard fumé

Calamarata amatriciana, pe mmepL anod onopoug passion fruit
Kal otrBo¢ KamvioTr ¢ Mariag

Gnocchi Carbonara au jaune d'ceuf mijoté,
bacon de porc noir grec

NIOKL Kapumovdpa e GlyOPnHEVO KPOKO auyou,
bacon and eAANVIKO pLavpo Xoipo

Dumplings « stifado » farcis au ragoUt de joue de boeuf,

creme de parmesan et crumble de persil

Dumplings «oTtipadon yeULOTA TUTAKLA UE payou amo pooyapiclo
HLAyovAo, kpEpa mappelavac kat crumble patvtavov

SALADES | XANATEX

Salade verte aux aromates frais avec péche, noix, fromage

de chévre et dressing de liqueur de péche artisanale

Mpdovn caAdta and ppeoka LUPWOIKA LE POOAKIVO, KapLolLa,
katalkiolo Tupl katdressing amd xelpormointo Alkép podAKIVO

Salade César facon Fourni au poulet pané aux céréales,

jeunes pousses de laitue, parmesan, tomates cerises confites

et roditiki ladopita (pita de Rhodes a I'huile d'olive)

Fourni style Caesar's caAdta e KOTOTIOUAO TIAVE € ONUNTPLAKA,
baby papovAl, mappelava, kKovopi Topativia kat poditikn Aadomita

Burrata et Jambon ibérique, tomates cerises et pesto
de concentré de tomates

Mroupdta pe Xapov IBNpLko Topativia kat TeEaTo

aro MEATE TOHATAC
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JOSPER SECTION | TMHMA JOSPER
BCEUF | MOZXAP!

Filet de boeuf Ocean Beef NZ 150 jours nourri au grain 2209 55
Moaoyapiolo @ineto Ocean Beef Néag ZnAavdiac (150 NUEPEC altnpd) 220yp

Contrefilet de Boeuf Stony River Strip nourri a I'herbe 2209 30
Moaoxapiola ZrtaloprptloAa Stony River, Xoptoddyou AlaTpodriC 220Vp

Bceuf Picanha nourri a I'herbe 4409 (pour 2 personnes) 80
Moayxapiola Mikdvia, Xoptodpdyou Alatpodnc 440yp (yla 2 dtopa)

T-Bone de boeuf maturé Ireland Porterhouse 3509 70
Moaoxapiola T-Bone znpric Qpipavong IpAavdiag Porterhouse 350yp

Rib Eye de boeuf NZ nourri a I'herbe Black angus 3009 45
Moayxapiolo Rib Eye Néag ZnAavoiag, Black Angus

Xoptopdyou AlATpodric, 300Yp

PORC | XOIPINO

Pancetta de porc espagnol Duroc180g 25
Mavoeta anod lomaviko xolpvo Duroc18og

Pressa de Pata Negra 1909 (porc noir) 35
Presa armo IBnpikd Xolpvo Pata Negra 19oyp

POULET | KOTOINMOYAO

Filet de poulet, origine Grece 22
DIAETO KOTOTIOUAO, EAANVIKO

AGNEAU | APNI

Cotelettes d'agneau de Nouvelle- Zélande en crolte d'aromates 45
Apviola Maiddkia Néeag ZnAavdiag og kpovoTa HUPWOIKWY

GARNITURES - SAUCES (en fonction des plats)
2YNOAEYTIKA - 2ANTXEX (oVUPWVA LE T MAPATIAVW)

Herbes sauvages braisées au charbon de bois | Xopta ata kdplouvva 6
Pommes de terre frites | [atdtec Tnyavntec 5
Purée de pommes de terre | [Tovpeg matdrag 5
Purée de céleri-rave | [Moupeg oeAvopllag 6
Champignons grillés | Mavitdpla oxdpacg 8
Légumes au four | Wnta Aayavika 6
Sauce béarnaise | YdAtoa Mmeapvel 6
Auvin rouge | dAtoa Kokkivou Kpaalov 6
Sauce aux poivrons | 2AAtoa TUTEPLWY 6
Beurre Café de Paris | Boutupo Café de paris 5

Les clients qui ont opté pour le forfait 'Ellavated Bliss' bénéficient d'un libre choix de plats dans tous les menus a la carte
(menus de trois plats composés d'une entrée, d'un plat principal et d'un dessert par client).

Allergies alimentaires : Si vous avez un régime alimentaire particulier, veuillez en informer un membre de notre personnel
avant de passer votre commande. La TV.A. est incluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer
sil'avis de paiement n'a pas été recu (Recu - Facture)». Le restaurant/bar est [également tenu de délivrer des recus officiels,
certifiés par le bureau dimposition compétent. Il est interdit aux personnes de moins de 18 ans de consommer des boissons
alcoolisées. Lhuile utilisée sur les salades est de 'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture.
*Appellation d'Origine Protégée (AOP). **Produit congelé.

Responsable de la mise en ceuvre des réglementations légales: Gérant de 'hotel - Panagiotis lonas.

Ol EMIOKEMTEG TTOU €xouv avaBabuioet tn Slapovr) Toug oto nakéto ‘Ellavated Bliss', anoAapavouv
eAeVBepn emidoyr) mdTwv o€ OAa ta a la carte Levoy (HEVOU TPLWV TIATWVY TTOU amoTeAE(TAL amno éva opeKTLKY,
£va KUpIwE TIATOo Kal éva eMSOPTILO AVA ETILOKETTN).

TPOdDIKEC AANePYIEC: EQV EXETE KATIOLA E1BIKT) SLATPODIKT) AMAITNOT), MAPAKAAOVLLE EVILEPWOTE €va LEAOC TOU TIPOCWTIKOY HaC
TPV KAVETE TNV tapayyeAia oag. O @.M.A. iepiAapBavetal oTig avaypadOUeVveC TIHEG (EYPQ)
O KATavaAWTHC eV EXEL UTIOXPEWAN VA TIANPWOEL AV eV AJBEL TO VOHLLO TAPACTATIKO OTOIKEO (aOSELEN 1) TILOAOYIO).
To eatiatdplo/bar vroypeovtal amnod tov vOpo va ekdidel emionpeg anodeiEelg, BeBalwpéveg arnd tnv avtiotolyn A.O.Y.
Y€ ATOpA KATW TWV 18 ETWV, anayopeVETaL N KaTavaAwar aAKOOAOUXWY MOTWV
To AddLToU ¥pnolporoleital oTiq caAdTeq eivat ehaldAado, evd n xprion nAEAatov yivetat Hovo yla tTnyaviopa.
*Mpoiév N.0.MN. (Mpootatevdpevng Ovopaaiac MPoéAevanc). ** KatePuypévo mpoiov.
YrevBuvog ayopavopikwy dlatd&ewy: Panagiotis lonas
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