
STARTERS
VORSPEISEN

ARANCINI DI RISO 12
saffron, peas, veal ragout, mozzarella 
Safran, Erbsen, Ragout vom Kalb, Mozzarella 

SALMONE** AFFUMICATO 14
marinated salmon, egg mimosa, spring onion
marinierter Lachs, Mimosen-Eier, frische Zwiebel

BRESAOLA 17
aromatic anthotyro cheese, aubergine mousse
aromatischer Anthotyro-Käse, Auberginen-Mousse

CAPRESE ALLE PESCE 10
buffalo mozzarella, cherry tomatoes, peach, thyme
Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Pfirsich, Thymian

CEASARS SALAD** 10
Iceberg lettuce, chicken, bacon, garlic croutons, 
parmesan cheese, anchovy vinaigrette
Eisbergsalat, Hähnchen, Speck, Knoblauch-Croutons, 
Parmesankäse, Sardellenvinaigrette

INSALATA DI SPINACI 10
green salad, parmesan cheese, grapes, 
hazelnuts, balsamic cream
grüner Salat, Parmesankäse, Weintrauben, 
Haselnüsse, Balsamico-Creme

PINSA

MARGHERITA 10
tomato, mozzarella, basil
Tomate, Mozzarella, Basilikum

MARINARA 12
tomato, anchovies, oregano
Tomate, Sardinen, Oregano

PICANTE 12
mozzarella, tomato sauce, chorizo, salami
Mozzarella, Tomatensauce, Chorizo, Salami

GRECA 12
tomato, cucumber, onion, olives, capers, feta cheese*, 
green pepper
Tomate, Gurke, Zwiebel, Oliven, Kapern, Feta-Käse*, 
grüne Paprika

PROSCIUTTO 14
mozzarella, arugula, tomato sauce, parmesan cheese, 
olive oil, basil
Mozzarella, Rucola, Tomatensauce, Parmesankäse, 
Olivenöl, Basilikum

BIANCA 12
cream, gorgonzola, mozzarella, parmesan cheese
Sahne, Gorgonzola, Mozzarella, Parmesankäse



MAIN COURSE
HAUPTGERICHTE

SPAGHETTI AL CARBONARA 12
guanciale, egg, pecorino, black pepper
Guanciale, Ei, Pecorino, schwarzer Pfeffer

PENNE QUATTRO FORMAGGI 12
mozzarella, parmesan cheese, gorgonzola, pecorino
Mozzarella, Parmesankäse, Gorgonzola, Pecorino

LASAGNE CON RAGU 12
with beef bolognaise, tomato
mit Rinderbolognaise, Tomaten 

PENNE GAMBERI** 18
shrimps, courgette, tomato
Garnelen, Zucchini, Tomate

SPAGHETTI ALLA NORMA 12
aubergine, spicy tomato, peppers, parsley
Aubergine, scharfe Tomate, Paprika, Petersilie

RISSOTO ALL FUNGI TRIFOLATI 12
mushrooms, parsley, parmesan cheese
Pilze, Petersilie, Parmesankäse

CARNE E PESCE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 18
pork fillet, Coppa, sage, marsala sauce, mashed potato
Schweinefilet, Coppa, Salbei, Marsala-Sauce, Kartoffelpüree

TAGLIATA DI MANZO 24
beef sirloin, thyme, rosemary, Béarnaise sauce, chips
Rindersteak, Thymian, Rosmarin, Sauce Béarnaise, Pommes Frites

POLLO** A LA GRILLIA 15
grilled chicken fillet with seasonal vegetables
gegrilltes Hähnchenfilet mit Saisongemüse

BRANZINO PROVENZALE 20
sea bass fillet, baby potatoes, cherry tomatoes, capers
Seebarschfilet, Babykartoffeln, Kirschtomaten, Kapern

DOLCI

TARTA DI LIMONE 9

TIRAMISU 9

TORTA AL CIOCCOLATO 9

SEASONAL FRUITS  9
OBST DER SAISON 

ICE CREAM** 9
EISCREME**
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Food allergies: If you have a special dietary requirement, please inform a member of our staff before you place your order. 
V.A.T. is included in prices (euros). ‘Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received 

(receipt - invoice)’. The restaurant / bar is legally required to issue official receipts, certified by the relevant tax office. 
Persons under 18 years of age are prohibited from consuming alcoholic beverages. The oil used on salads is olive oil. 

Sunflower seed oil is used for frying. *Protected Designation of Origin (PDO). **Frozen product.
Responsible of statutory regulations implementation: Hotel General Manager - Spiros Fragkogiannis.

Lebensmittelallergien: Wenn Sie eine besondere Diät einhalten müssen, informieren Sie bitte einen unserer Mitarbeiter, 
bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben. MwSt. Ist In Den Preisen Enthalten (Euros) ‘Der Verbraucher Ist Nicht Zur Zahlung 

Verpflichtet, Wenn Er Nicht Die Zahlungsquittung Erhält (Quittung - Rechnung)’. Das Restaurant / die Bar ist gesetzlich 
verpflichtet, amtliche Belege auszustellen, die vom zuständigen Finanzamt beglaubigt sind. Personen unter 18 Jahren 

ist es untersagt, alkoholische Getränke zu konsumieren. Das in den Salaten verwendete Öl ist Olivenöl. 
*Geschützte Ursprungsbezeichnung (G.U.). **Tiefkühlkost. Sonnenblumenöl wird zum Braten verwendet Verantwortlich 

für die Umsetzung der gesetzlichen Vorschriften: Hotel General Manager - Spiros Fragkogiannis.


