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SALADES
2ANATEX

Salade avec saumon, navet et sauce soja douce
YaAdTa COAOLIOU UE pERQ Kal adAToa amo yAukld adyla

auyuzu et sésame

YOaAdTa e yapibeg™ Tepmovpa KAl VIPETIVYK YI0ULOU
odyla Kal ooVaaL

Salade mixte au canard™, julienne de poivrons
et sauce fruit de la passion et orange

odAToa and ppouTa Tou TIAB0oUC KAl TIOPTOKAAL

Salade mixte a la sauce hoisin, betterave et gorgonzola
AVALELKTN oaAdTa e xolllv odAtoa, avtddpla
Kal tupl ykopyovi{oAa

HORS D'CEUVRE
OPEKTIKA

Brochettes japonaises avec mousse de ragoQt
ala corfiote (pastitsada)

Manwvedika couBAdKIa PLE appO KOKKIVIOTO
0av KEPKUPAIKT Ttactitodda

Raviolis japonais au porc ibérigue, poireau et céleri,
avec sauce «avgolemonon (ceuf-citron) au yuzu
Manwvedika PaBLoAL LE IBNPLKO XOIPIVO TIPACOTEAIVO
Kal 0GATOa AVYOAELOVO LLE YI0VL0U

Pétoncles™ grillées a la mousse de Spetseriko et achiote du Mexigue

XTEVIa™ oxdpac e adpod LIETTEPLKO KAl LEEIKAVIKO achiote

Aubergine au miso, tahini et anguille fumée de riviere
MeArddva e pioo, Taxivi kal motapicolo kamviato XeAl

ANMaoteC Mapidec™ tepmovpa ae cdATOA TPACOTEAIVO

Crabe d'Alaska au miso sucré et au beurre de kimchi coréen
KaBouplt AAdoKac pe YAUKLA oo Kal BouTupo amd KOPEATIKO KipTal

NIGIRIS SIGNATURE
SIGNATURE NIGIRIS

Nigiri anguille stifado (ragodt aux oignons) a la sauce au thé vert
Nigiri xéALoTIpAd0 pe adAtoa amnod mpactvo todl

Nigiri rouget barbet avec gelée de soja doux
Nigiri Lrmappmouvt Le TCeA YAUKIAC aoyLac

Nigiri sole aux salicornes (asperges de mer)
et sauce «avgolemono» (ceuf-citron)
Nigiri yA\wooa e arnapdyyla tng 8dAacoac Kal AAToa auyoAELOVO

Nigiri thon frais et creme yuzu kosho
Nigiri pp€akou TOVOU UE Kpepa yuzu kosho

PLATS FROIDS ET CRUS DE CHEZ MASARI
COLD AND RAW FROM MASARI

Rouleau de thon a la sauce chili et au wasabi frais
Roll tovou kal adAtoa TaiAl kal ppeakia wasabi

Salmon et crevettes avec avocat et sauce teriaki
YOAOOC Kal yapida e afokdvto Kal tepldkl odAtoa

Thon avec crabe, avocat et sauce de mayonnaise et truffe
TOVOC LE KaBoupLaBokavto kal adAtoa amno paylovela kal tpovda
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Rouleau de crevettes™ tempura et sauce 20
Roll yapidac™ tepmoupa kat adAtoa

Rouleau de crabe frais et gingembre marine 20
Roll ano ppeako KaBovpt Kat TiKAEG tlivtlep

Tacos de tartare de saumon avec dressing wafu, 22
ciboulette et oignon frais

YOAOOC TAPTAP TAKOC LLE VIPEDIVYK wafu, oXovompaaco

KAl PPETKO KPEUHLOL

Tacos de tartare de thon avec sauce yuzu ponzo et wasabi frais 22
TOVOC TapTAp TAKOC 0 adATaa ylovlou TIOVIoU Kal ppeakia wasabi

PLATS PRINCIPAUX | KYPIQX IMIATA

Boeuf sauté avec sa purée a la truffe et sauce teriaki 42
MoOYApL OWTE UE TOUPE TPOVPAC O OAATOA TEPLAKL

Poulet grillé avec sauce au curry et émulsion de panais 24
KOTOmouAo 0Tn oXdpa pe adAToa KApL Kal YOAAKTWHA aTtd MAoTIVAKL

Magret de canard** a la sauce au miso et truffe 32

Y 0oc¢ namac™ pe odAtoa Uioco kat tpovda

Porc ibérigue avec purée de racine de taro dAmazonie et miso 42
IBNpKo Xolpvo LE TIoupé pidag Apadoviov Tapo kal pioo

Poisson du jour mariné avec kimchi coréen, 33
mousse de moules et vin blanc

WApLNUEPAC LLAPWVAPLOLEVO UE KOPEATIKO K{LLTAL

Kal appo amo pudla kal Aeuko kpaal

PLATS VEGETARIENS
XOPTOO®ATIKEX EMIAOTEX

Pleurotes du Panicaut avec raifort mariné et noix 22
de macadamia grillées

Mavitdpla king oyster e TIIKAEC ayplopamavo

KaLPNTOUC ENPOUC KAPTIOUC LAKAVTELLLA

Salade mixte a la sauce hoisin, betterave et gorgonzola 18
AVALELKTN oaAdTa pe xolliv odAtoa, aviddpla kal Tupi ykopyotloia

Rouleau de cornichons au vinaigre 16
Roll pe mikAec ayyouplov

Rouleau de navet et de carotte marinés 16
Roll pe riikAec peRag kal kapdto

DESSERTS | EMIAOPITIA

Creme au chocolat caramélisé, crumble de cacao 24
et creme glacée™ au caramel salé
Kpepd KapapeAwUEVNC ookoAdtac, crumble Kakdo

KAl TIAYWTO™™  aALUPTIC KAPAUEAAC

Part de Forét-noire autrement 18
Maota black forest aAALWC

Mille-feuille & la créme de pistaches d'Egine et au thé matcha japonais 22
Mille-feuille pe Kpépa anod ¢latikia Alyivng kat todl lanwviag pdtoa

Les clients qui ont opté pour le forfait 'Ellavated Bliss' bénéficient d'un libre choix de plats dans tous les menus a la carte
(menus de trois plats composés d'une entrée, d'un plat principal et d'un dessert par client).

Allergies alimentaires : Si vous avez un régime alimentaire particulier, veuillez en informer un membre de notre personnel
avant de passer votre commande. La TV.A. est incluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer
sil'avis de paiement n'a pas été recu (Recu - Facture)». Le restaurant/bar est [également tenu de délivrer des recus officiels,
certifiés par le bureau dimposition compétent. Il est interdit aux personnes de moins de 18 ans de consommer des boissons
alcoolisées. Lhuile utilisée sur les salades est de 'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture.
*Appellation d'Origine Protégée (AOP). **Produit congelé.

Responsable de la mise en ceuvre des réglementations légales: Gérant de 'hotel - Panagiotis lonas.

Ol EMIOKEMTEG TTOU €xouv avaBabuioet tn Slapovr) Toug oto nakéto ‘Ellavated Bliss', anoAapavouv
eAeVBepn emidoyr) mdTwv o€ OAa ta a la carte Levoy (HEVOU TPLWV TIATWVY TTOU amoTeAE(TAL amno éva opeKTLKY,
£va KUpIwE TIATOo Kal éva eMSOPTILO AVA ETILOKETTN).

TPOdDIKEC AANePYIEC: EQV EXETE KATIOLA E1BIKT) SLATPODIKT) AMAITNOT), MAPAKAAOVLLE EVILEPWOTE €va LEAOC TOU TIPOCWTIKOY HaC
TPV KAVETE TNV tapayyeAia oag. O @.M.A. iepiAapBavetal oTig avaypadOUeVveC TIHEG (EYPQ)
O KATavaAWTHC eV EXEL UTIOXPEWAN VA TIANPWOEL AV eV AJBEL TO VOHLLO TAPACTATIKO OTOIKEO (aOSELEN 1) TILOAOYIO).
To eatiatdplo/bar vroypeovtal amnod tov vOpo va ekdidel emionpeg anodeiEelg, BeBalwpéveg arnd tnv avtiotolyn A.O.Y.
Y€ ATOpA KATW TWV 18 ETWV, anayopeVETaL N KaTavaAwar aAKOOAOUXWY MOTWV
To AddLToU ¥pnolporoleital oTiq caAdTeq eivat ehaldAado, evd n xprion nAEAatov yivetat Hovo yla tTnyaviopa.
*Mpoiév N.0.MN. (Mpootatevdpevng Ovopaaiac MPoéAevanc). ** KatePuypévo mpoiov.
YrevBuvog ayopavopikwy dlatd&ewy: Panagiotis lonas
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