NAFS

TFroclscate

NAFS RESTAURANT LUNCH MENU
NAFS RESTAURANT MITTAGESSEN
MENU



APPETISERS
VORSPEISEN

Fish roe mousse
(lemon confit and psimythi bread roll)
Fischrogenmousse
(Zitronenconfit und Psimythi-Brotchen)
6

Smoked aubergine dip **
(fresh tomato, parsley and honey)
Geraucherter Auberginen-Dip**
(frische Tomaten, Petersilie und Honig)

6
Tzatziki dip **
(cucumber, dill, and crispy pita chips)
Tzatziki-Dip **
(Gurke, Dill und knusprige Pita-Chips)
6

Marinated anchovies
(spring onion, capers and olive oil)
Marinierte Sardellen
(Fruhlingszwiebeln, Kapern und Olivendl)
8

Salted cured skip jack tuna in oil
(roasted cherry tomatoes and agretti)
Gesalzener Echter Bonito in Ol
(Gerostete Kirschtomaten und Agretti)
16

Octopus with vinegar sauce *
(vellow split pea purée, pickled onion, and fried capers)
Oktopus mit Essigsauce *
(gelbes Erbsenplree, eingelegte Zwiebeln und gebratene Kapern)
14

Fresh chips
Frische Pommes

5

Baked feta cheese **
(tomato, smoked paprika, and fresh oregano)
Gebackener Feta-Kdse**
(Tomate, gerducherter Paprika und frischer Oregano)
8

Steamed mussels *

(ouzo, mustard, and lemon confit)
Gedampfte Muscheln *
(Ouzo, Senf und Zitronenconfit)
1

Fried squid *
Gebratene Calamares™
12

Beef Meatballs **
(spicy tomato sauce and aromatic yoghurt)
Rindfleischballchen **
(wlrzige Tomatensauce und aromatischer Joghurt)
8



APPETISERS
VORSPEISEN

Traditional Greek salad **
(tomato, onion, cucumber, pepper, olives, capers, feta, olive oil)
Traditioneller griechischer Salat **
(Tomate, Zwiebel, Gurke, Paprika, Oliven, Kapern, Feta, Olivendl)
10

Mesclun salad **
(bulgur, grilled mastelo cheese, walnuts, and honey vinaigrette)
Mesclun-Salat **
(Bulgur, gegrillter Mastelo-Kase, Walnusse und Honig-Vinaigrette)

10

Potato salad with capers
(pickled cucumber, fresh herbs, and smoked trout)
Kartoffelsalat mit Kapern
(eingelegte Gurke, frische Krdauter und gerducherte Forelle)
8

Beetroot **
(yoghurt, green apple, walnut, and light olive oil with garlic)
Rote Ruben **
(Joghurt, griiner Apfel, Walnuss und leichtes Olivendl mit Knoblauch)
10

MAIN COURSES
HAUPTGERICHTE

Tacos with handmade pork gyros
(roasted tomato, garlic yoghurt and marinated onion)
Tacos mit handgemachtem Schweinegyros
(gerdstete Tomaten, Knoblauchjoghurt und marinierte Zwiebeln)
12

Orzo with beef braised in tomato sauce **
(fresh courgette, basil and xinotyro cheese)
(frische Zucchini, Basilikum und Xinotyro-Kase)
15

Sea bass in parchment paper
(fresh seasonal vegetables)
Seebarsch im Pergamentpapier
(frisches Saisongemuse)

28

Chicken thigh souvlaki **
(spices, couscous, and yoghurt sauce)
Hahnchenschenkel-Souvlaki **
(Gewurze, Couscous und Joghurtsauce)

15



DESSERTS
DESSERTS

Semolina halva
(coconut, nuts, orange)
Grieft-Halva
(Kokosnuss, Nusse, Orange)
9

Chocolate and biscuit mosaic
(white chocolate, yoghurt, pistachios, raisins)

(weiRe Schokolade, Joghurt, Pistazien, Rosinen)
9

Seasonal fruits
Saisonale Fruchte
9

Ice cream
Speiseeis
9

Food allergies: If you have a special dietary requirement, please inform a member
of our staff before you place your order. V.AT. is included in prices (euros).
‘Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received
(receipt - invoice)'. The restaurant / bar is legally required to issue official receipts,
certified by the relevant tax office. Persons under 18 years of age are prohibited

from consuming alcoholic beverages. The oil used on salads is olive oil. Sunflower

seed oil is used for frying. *Protected Designation of Origin (PDO). **Frozen product.
Responsible of statutory regulations
implementation: Hotel General Manager — Spiros Fragkogiannis.
Lebensmittelallergien: Wenn Sie eine besondere Diat einhalten mussen,
informieren Sie bitte einen unserer Mitarbeiter, bevor Sie Ihre Bestellung aufgeben.
MwsSt. Ist In Den Preisen Enthalten (Euros) ‘Der Verbraucher Ist Nicht Zur Zahlung
Verpflichtet, Wenn Er Nicht Die Zahlungsquittung Erhalt (Quittung - Rechnung)’.
Das Restaurant / die Bar ist gesetzlich verpflichtet, amtliche Belege auszustellen,
die vom zustandigen Finanzamt beglaubigt sind.
Personen unter 18 Jahren ist es untersagt, alkoholische Getranke zu konsumieren.
Das in den Salaten verwendete Ol ist Olivendl. Sonnenblumendl wird zum Braten
verwendet. *Geschltzte Ursprungsbezeichnung (G.U.). ** Tiefkuhlkost.
Verantwortlich fiir die Umsetzung der gesetzlichen Vorschriften:
Hotel General Manager - Spiros Fragkogiannis.
La T.V.A. est incluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer
si l'avis de paiement n'a pas été recu (Recu - Facture)». Le restaurant/bar est Iégalement
tenu de délivrer des recus officiels, certifiés par le bureau d'imposition compétent.

Il est interdit aux personnes de moins de 18 ans de consommer des boissons alcoolisées
L'huile utilisée sur les salades est de I'huile d'olive. L'huile de tournesol est utilisée pour
la friture. * Appellation d'Crigine Protégée (AOP). **Produit congelé.
Responsable de la mise en oeuvre des réglementations légales:

Gérant de I'nétel - Spiros Fragkogiannis.

Tpodikég aMepyieg: EAv €xeTe Kdmola €81KN Slatpodikry anaitnan, mapakarovpe
EVNUEPWDOTE €va LEAOG TOU TIPOOWTIKOY HAG NPV KAVETE TNV TtapayyeAia oag.

O O.M.A. epAappaveral otig avaypadpOopeveg TILES (EYPQ). O katavaiwtng Sev €xel
LTIOXPEWAT VA MANPWOEL AV §€V AABEL TO VOO MAPACTATIKG OTOIXED
(andédelgn 1 TipoAdY10). To ecTiatdplo/bar umoxpeovtal and Tov VOHo va exSiGeL
erionpeg anodeielg, BeRalwpéveg and tnv avtiotoyn A.O.Y. L& ATOHA KATW TWV
18 ETGWV, AMayopeveTal N KATAVAAWST AAKOOACUXWY TTOTAV. To AdSL TTou Xpnotomnoleital
OTIG OOAATEG lval eAatdAado, eve n xprion nALEAatov yivetat Lévo yla tnydaviopa.
*Mpoildév N.0.N. (Npoatatevdpevng Ovopasiag Mpoéhevang). ** Kateyuypévo mpoidv.

YMEVBUVOG ayopavopIKey Slatagewy: Smipog dpaykoylavwng.



