NAFS

Poclscale

ENTREES
OPEKTIKA

MOUSSE D'CEUFS DE POISSON
citron confit et chips de pita
MOYZ TAPAMA

AELLOVL KOVOL KAl TUTTAKLA

DIP D'AUBERGINE FUMEE
tomate fraiche, persil et miel
KAMNNIZTH MEAITZANOXAANATA
OPEOKLA TOUATA, HLalvTavo Kal HEAL

ANCHOIS MARINES

oignons verts, capres et huile d'olive
FTAYPOZ MAPINATOZ

DPETKO KPEUHLOAKL, Kpftapo kat eAatdhado

tomates séchées au soleil, purée de gesses
et chutney de capres

AlaoTr) TopdTa, edpa Kal TodTvel Kanapng

FETA® AU FOUR

sirop de raisin et graines de nigelle
OETA* THFTANHTH

METILECL KAl LAUPOKOUKIL

MOULES** A LA VAPEUR
fenouil, tomate et piment
MYAIA** AXNIZTA

®WOKLO, TOUATA Kal KAauTePT TUePLd

SALADE GRECQUE TRADITIONNELLE
tomate, oignon, concombre, poivron, olives,
capres, feta*, huile d'olive

MAPAAOZIAKH XQPIATIKH ZANATA
TOUATA, KPEUHUSL, ayyoupl, TUTTEPLD, EALEC,
Kanapn, ETa*, eAaloAado

SALADE DE TOMATES CERISES

basilic frais, oignon mariné, biscottes de caroube,

fromage Tsalafouti*

ZANATA TOMATINIA

DOPETKOC BATIAIKOC, LAPIVAPLOUEVO KPEUUVOL,
naguadla xapourov, TaaAadout™

SALADE DE HARICOTS VERTS NIEBE
menthe, sésame grillé, fromage xinotyro*
et creme balsamique

LANATA AMNEANODAZOYAA

SUOOO, KaBoupPOIOUEVO COVOAUL, EIVOTUPO™
KAl KpEUA BaATARLKO
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10



PLATS PRINCIPAUX
KYPIQX TTIATA

RISOTTO FACON LEGUMES FARCIS 10
A LA CREME DE FETA*

tomate, menthe, feta*

PIZOTO ME TEYZH AMO TEMIZTA

KAl KPEMA ©OETAL*

Toudra, dudopoc, peTa*

COQ BRAISE TRADITIONNEL GREC

A LA SAUCE TOMATE ET AU VIN 15
avec des pates locales hilopites et

du fromage myzithra* séché

KOKOPAZ KPAZATOX

LLE TOTIIKEC YLAOTUTEC Kal &pr) MudnBpa™

BAR GRILLE 8
salade de pommes de terre et sauce au citron

NABPAKI WHTO

MaTatooaAdTa Kal Aepovdtn adAtoa

PANCETTA DE PORC 18
pommes de terre croustillantes, concombre mariné

et sauce rafraichissante au persil

XOIPINH MANZETA

TPAyaveC MATATEC, TKAG ayyoupL KAl dpoaepn

odAtoa patvtavov

AGNEAU** MIJOTE EN TERRE CUITE 20
romarin, fromage graviera* et pommes

de terre grenaille caramélisées

APNI#** MATEIPEMENO XTH FAZTPA

devipoAiBavo ypaBlEpa* Kal LEAWUEVEC

baby matdteg

DESSERTS
EMAOPTIA

CREME PATISSIERE BOUGATSA 9
feuilles de phyllo caramélisées et sauce a la cannelle

KPEMA MMOYTATZAX

KapapEAWLEVA GUAAQ Kal 0AATOa KAVEAQC

TARTE AU CHOCOLAT AMER 9
caramel au lait, noisettes et creme a la vanille

TAPTA BITTER ZOKOAATAZ

LLE KapapéAa yaAaKkTog, ouvvioukla Kal Kpeua Baviiag

GATEAU A LORANGE AVEC GLACE** AU YAOURT 9
MOPTOKAAOTITA ME NATQTO** TTAOYPTI

FRUITS DE SAISON 9
OPOYTA EMNOXHX

GLACES** 9
NAFQTA®

Allergies alimentaires: Sivous avez un régime alimentaire particulier, veuillez en informer un membre de notre personnel
avant de passer votre commande. La TV.A. est incluse dans les prix (euros) «le consommateur n'est pas tenu de payer
si l'avis de paiement n‘a pas été recu (Regu - Facture)». Le restaurant/bar est Iégalement tenu de délivrer des recus officiels,
certifiés par le bureau d'imposition compétent. Il est interdit aux personnes de moins de 18 ans de consommer des boissons
alcoolisées. Lhuile utilisée sur les salades est de I'huile d'olive. Lhuile de tournesol est utilisée pour la friture.
*Appellation d'Origine Protégée (AOP).**Produit congelé.
Responsable de la mise en ceuvre des réglementations Iégales: Gérant de I'hdtel - Spiros Fragkogiannis.

TPodIKEC aANePYIEC: EQV EXETE KATIOLA E1BIKT) SLATPODIKT) AMaiTtnaT), MAPAKAAOVLLE EVILEPWOTE £va LEAOC TOU TIPOCWTIKOY HaC
TPV KAVETE TNy mapayyeria oag. O ®.M.A. mepAapBavetal oTIq avaypapOpeVveS TIEG (EYPQ)
O KATavaAWTHG eV EXEL UTIOXPEWAT VA TIANPWOEL AV eV AJBEL TO VOHLLO TTIAPACTATIKO OTOIKEO (amOSELEN 1) TILOAGYIO).
To eatiatdplo/bar unoxpeoutal and tov Voo va ekbibel emionpeg anodei&elg, BeBatlwpéveg ano tnv avtiotoxn A.O.Y.
Y€ ATOpA KATW TWV 18 ETWV, anayopevETal 1 KatavaAwar aAKOOAOUXWY MOTWV
To AdSL oV ¥pnolporoLeital oTiq 0aAdTeG eivat ehaldAado, ev n xprion nAEAatov yivetat Hovo yla tTnyaviopa.
*Mpoidv N.O.M. (Mpoatatevopevnc Ovopaaciag MpoéAevanc).** Kateyuypévo mpoiov.
YReVBUVOG ayopavopkwy Slatd&ewy: mipog PpayKoyLavwng
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